\ECEFT 76 SKLENICE

g

Makoviy_kold
POTREBUTEME:

sklenici
stuzku nebo provazek
vytistény recept

Sypké suroviny do sklenice

1 hrnek hladké mouky

1 hrnek celého maku

3/4 hrnku trtinového cukru
1/2 1Zzicky jedlé sody

1/2 sa&cku prasku do peciva

POSTUP:

) Ptipravime si sklenici o objemu 750-1000ml.

2) Mnozstvi surovin odzkousime tak, ze do sklenice
nalijeme odpovidajici mnozstvi vody, kterou poté
vylijeme a sklenici nechdme dikladné oschnout.

%) Hrne¢kem odméiime jednotlivé suroviny.

l.[,) Postupné je opatrné vsypavame do sklenice tak,
aby tvofily vrstvy (préaSek do peciva a soda, mouka,
mak, cukr). Sklenice musi byt zcela zaplnéng, aby se
suroviny nepromichaly.

5) Uzavieme vickem, ozdobime stuzkou a pripojime
vytistény recept.




PospOLU o'

Visacka

POTREBUJEME:

« sklenici se sypkymi surovinami
//// II/’-\\\) \\\ ,/,’ II,’-\\\I \\\\\ . nljiky
« lepidlo
’ v = malé ostré nazticky (napf. manikurni)
. obsah sklenice Obsah sklenice vysypeme do
1vei misy, pfidéme jedno vejce, P 0 S"' U P .
- lvece ) hrnek mléka a ptil hrnku oleje. .
« 1hrnek mléka Vymichame hladké tésto, L . . .
) Visacku vystfihneme z papiru podél

pedici papir vyloZzeny pegicim papitem. preruSované ¢ary.

Peceme pfi 180 °C asi 20 min.
Volitelné na polevu Povrch kolace namazeme

, marmeladou, mdzeme ho polit
- marmeladu cukrovou polevou smichanou
« 150 g cukru moucka ze 150 g mouckového cukru,

2) Nepopsané strany visacky natfeme
lepidlem.

. 1/2 hrnku oleje které rozprostfeme na plech
: 3) Prelozime napl tak, abychom slepili

5?(""""""""""""""""""""""

. &tavu z 1 citronu §tavy z jednoho citronu obé strany k sobé a vznikla nam visacka
. 1bilek a jednoho bilku. s oboustrannym textem.
N B l.[,) N(izkami vystfihneme dirku, protdhneme

provazek ¢i stuzku a uvazeme na sklenici.
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